Radomskie Swieto Chleba nawiazuje do staropolskich dozynek,
dlatego tez swietowanie rozpoczeto Mszg swigta dziekczynng za
tegoroczne plony, po kiorej przeszed! barwny korowdd kilkunastu
dozynkowych wiencaw. Organizatorami tegorocznego Swieta Chle-
ba byt Cech Piekarzy w Radomiu, Urzad Miejski i Muzeum Wsi
Radomskiej wraz z partnerami, wsrod kiorych bylo Stowarzyszenie
Rzemieslnikow Piekarstwa RP, Fundacja na Rzecz Wspierania
i Promocji Piekarstwa i Cukierictwa oraz Polski Zwigzek Producen-
tow Roslin Zbozowych.

Jak co roku, radomscy piekarze wreczyli ludziom zastuzonym
dla branzy Klucz Swietego Kazimierza. Statuetka ta jest nagroda
przyznawang za upowszechnianie i ochrone débr kultury, populary-
zacje dziedzictwa kulturowego i historii Radomia oraz za szczegolne
zaangazowanie w prace na rzecz srodowiska piekarskiego. Kapitula
wyrdznita Jadwige Piotrowicz, wislcletniego nauczyciela zawodu
piekarz i cukiernik w Lublinie, Zbigniewa Miazge, diugoletnisgo
redakiora naczelnego pisma ,Piekarz Polski” oraz Stanistawa
Kacperczyka, zajmujacego sie dziatalnoscia rolnicza w powiatach
zwolenskim i radomskim, Prezesa Polskiego Zwiazku Producentdw
Roslin Zbozowych. Dzigkujac za wyrdznienie Stanistaw Kacperczyk
przypomnial, ze wszystko zaczyna sig na polu. — Od przygotowania
i nawozenia gleby zalezy jakost zbozowege ziarna. Cata zawartosc
zmielonego ziarna powinna sie znalezé w upieczonym chlebie. Naj-
pozywniejszy | najzdrowszy jest chleb zytni, wiasnie caloziarnisty.
Znajg jego walory radomscy piekarze, stad zwiekszajacy sie udziat
pieczywa zytniego w wytwarzanym przez nich pieczywis i sukcesy
kampanii promocyjnych, jak ,Dieta kanapkowa smaczna i zdrowa”,
kidra jest wspierana przez Zwiazek. — Od kilku lat promujsmy pie-
czywo caloziarniste na stoiskach podczas Radomskiego Swista
Chleba, na dozynkach i targach oraz wystawach. Uczestniczymy tez
w konkursach regionalnych i krajowych promujacych zdrowe pieczy-
W0 — przypomniat prezes zbozowego zwigzku.

Podczas Swieta Chleba najwazniejszy naturalnie byt chleb, dla-
tego caty czas pieczywo oferowaly stoiska piekarnicze. Byty pokazy
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Jak wazny w codmennym ZyCiu Jest chleb | Jak wspamale potrafi Smakowau mogh przekonao sie uczestnicy Radomskiego

Swigta Chleba, kidre po raz osiemnasty odbyto sie na terenie skansenu Muzeum Wsi Radomskiej.
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dobrej kuchni, konkursy dia rodzin, a przede wszystkim dla dzigci,
ktore prowadzili piekarze z Cechu Piekarzy — Redaktor Buleczka
i Pan Kanapka.

Mozna tez bylo przekonac sie, Ze pieczywo warto wykorzystaé do
sporzadzenia ciekawych i oryginalnych potraw, w koncu chlsb, to nie
tylke populame kanapki. Potrawy z chleba przygotowywata dla gosci
radomskiego skansenu Beata Sniechowska, zwyciezczyni polskiej
edycji programu Master Chef. Zachwalata smaczne i zdrowe chleby
wypiekane z zytniej, razowsj maki, promowane od wielu lat przez
Polski Zwiazek Producentow Roslin Zbozowych: — Z tradycyjnego
chleba mozna przygotowad przerczne pysznosci — mowita, proponu-
jac przygotowanie satatki chlebowej z fasolg, serem feta, suszonymi
pomidorami i z pietruszkowym pesto. — Zachecamy ludzi, by wracali
do spozywania chleba, bo jest pozywny, smaczny i zdrowy, pod wa-
runkiem, ze jest to dobry, rzemiesiniczy wyréh, a nie jakis mrozony,
przetworzony produkt piekamiczy — méwita Sniechowska. — W Ra-
domiu sa piekarze, kiorzy dbaja, by chleb byt najwyzsze| jakosci
i wykorzystuja do tego receptury, kiore majg 70-80 lat, cczywiscie
unowoczesniajac je, by chleb byl jeszcze zdrowszy.

Kolejny juz raz podczas Swigta Chleba nastapito rozstrzygniecie
konkursu ,Moj przepis na chleb”, w ktérym nagrodzono osoby, ktdre
same wypiekajg chleby w domu. Nagrody ufundowal Polski Zwia-
zek Producentéw Roélin Zbozowych. Nie obylo sie bez konkursu
na .Tradycyjny wieniec dozynkowy”, w ktérym | migjsce komisja
przyznata Kotu Gospodyn Wigjskich ,Kukutki” z Bartodziejow (gmina
Tezéw), Il miejscem nagrodzono Zespét Spiewaczy ,Bieniedzice®
(gmina Wolanow), zas Ill nagrode otrzymal Zespét ,Raz na ludowo”
{gmina Jastrzebia).

- Zaczynalismy te impreze promocyjng od drozdzdwek | pacz-
kow, a dzis dominuje chleb petnoziarnisty, a takze ciemne pisczywo.
Po naszej imprezie widac jak sie zmieniaja gusta naszych konsu-
mentdw — podsumowat Jarostaw Gajda, prezes Cechu Piekarzy
w Radomiul.

Katarzyna Pawlak
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