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Swieto Chleba w stolicy

W stoneczng niedziele na poczatku pazdziernika mieszkancy stolicy i turysci
mieli okazje zobaczyC pigkny korowod wiencdow i chlebow dozynkowych, ktory
przy akompaniamencie Mtodziezowe] Orkiestry Detej ze Zwierzyrica przeszedt po
zakonczonej Mszy Swigtej w kosciele Sw. Anny przy Krakowskim Przedmiesciu
na Rynek Nowego Miasta. Tam dopetniono tradycyjnego obrzedu dozynkowego

— Tak pigknie z poszanowaniem tradycji
i ciezkiej pracy rolnika dziekuje si¢ w naszym
kraju za plony — powiedziat Ryszard Miazek
dyrektor Centralnej Biblioteki Rolniczej im.
Michata Oczapowskiego, gtéwny organizator
tego $wieta. — Pragniemy tym $wietem pod-
trzymac¢ tradycje kultury agrarnej, wnosi¢ je
do kultury wielkomiejskiej, aby najmtodsze
pokolenia obcowaly z polskg obrzedowosécig
i znaty nasze stare piekne zwyczaje. Pra-
gniemy tez pokazywac trud pracy rolnika.

Prof. Edward Arseniuk dyrektor IHAR-
-PiB w Radzikowie, ktéry byt rowniez or-
ganizatorem tego wydarzenia, otwierajgc
uroczystos¢ pozdrowit wszystkich w imieniu
polskiej nauki, ktéra pracuje na rzecz ho-
dowli ziemniaka i hodowli zbéz. Podkreslit,
ze nie z kazdej maki bedzie chleb. — Chce-
my Panstwu zaprezentowa¢ odmiany, z kto-
rych mozna wypiec wspanialy chleb zytni,
pszenny i pszenzytni. Przypomniat tez, ze
w tej chwili w Polsce uprawia si¢ zboza na
8 min hektaréw i jest to gtéwnie zyto, pszeni-
ca, owies, jeczmien i pszenzyta. — Podobnie
rzecz sie ma z ziemniakami — nie z kazdego
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ziemniaka bedzie pyszny polski placek ziem-
niaczany. Do tego potrzebne sg wspaniate
rodzime odmiany ziemniakéw, ktore sg po
prostu wysmienite.

Gtos zabrat takze poset do Parlamentu
Europejskiego, szef komisji rolnictwa Cze-
staw Siekierski, ktory podziekowat wszyst-
kim biorgcym udziat w Zmudnej drodze
od pola do stotu: rolnikom, przetwércom,
przemystowi spozywczemu. Zyczyt dostatku,
by chleba nikomu nie brakowato. — Wspélna
Polityka Rolna zapewnita to, ze Europa,
ktora doswiadczyta w przesztosci braku zyw-
noéci jest, teraz Europg, gdzie ma miejsce
nadprodukcja zywnosci, ale jednoczeénie
w tej bogatej Europie 80 min obywateli zyje
ponizej granicy dolnego zabezpieczenia
zywno$ciowego, a 40 min zyje w ubéstwie.
Jednoczes$nie sg szacunki, ze w skali $wiata
do 30% zywnosci sie marnuje. Gdyby udato
sie ten wskaznik zmniejszy¢ tylko o potowe,
to wowczas w skali $wiata 1 mld niedozywio-
nych os6b, zmniejszytby sie do 600-700 min.
Na $wiecie sg ogromne zrdznicowania, jesli
chodzi o wyzywienie ludnosci. Problem po-
dejscia do zywienia
staje sie problemem
globalnym - zauwa-
zyt. — Eksperci mowig,
Ze powinnismy spozy-
wacé zywnosé, ktéra
jest wytwarzana w re-
gionach, z ktérych po-
chodzimy. Przez set-
ki lat nasz organizm
byt przyzwyczajany
do rodzimej zywno-
ci. Duzo stawia sie
obecnie w Parlamen-
cie Europejskim i in-
stytucjach unijnych na
badanie, rozwoj, inno-
wacje, jako te obsza-

ry, ktore bedg kreowaé przyspieszony wzrost
gospodarczy. Jednoczesnie bedg dziataé na
rzecz bezpieczenstwa zywno$ciowego — po-
wiedziat europoset podkreslajac, ze ogromne
zastugi ma na tym polu polska nauka, ktéra
zasilona zostanie Srodkami unijnymi.

Uroczysty list gratulacyjny od Marszatka
Wojewddztwa Mazowieckiego Adama Stru-
zika, ktory byt patronem honorowym tego
wydarzenia, odczytata Walentyna Rakiel-
-Czarnecka:

— Ta impreza kultywuje i propaguje ob-
rzedy mazowieckiej wsi i piekne zwyczaje
dozynkowe, jak tez docenia i stawi walory
polskiego chleba, ktéry jest silnie zakorze-
niony w naszej narodowe;j tradycji i zajmuje
w niej miejsce wyjatkowe. Jest nie tylko
symbolem ciezkiej pracy i stanowi pokarm,
ale jest darem nieba, ktdry symbolizuje
zycie, dostatek i pomys$ino$¢. Warszawskie
Swieto Chleba od lat stanowi wazne wyda-
rzenie zaréwno wsréd mieszkaricéw stolicy
jak i odwiedzajgcych ja turystow. Jest okazjg
do pielegnowania tradycji dozynkowych,
wspolnego radowania si¢ na zakonczenie
gospodarskich prac rolnikéw i tegorocznych
zbioréw. Jest tez okazjg, by podziekowaé
mieszkancom mazowieckiej wsi za ich
caforoczny wysitek. Musimy bowiem pamie-
ta¢, ze to dzieki sumiennosci, wytrwatosci
i cierpliwosci rolnikéw oraz ich nieustanne-
mu zmaganiu sie z sitami natury mozemy
wszyscy korzysta¢ ze wspanialych owocow
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ich cigzkiej pracy i cieszy¢ sie kazdego dnia
z bogactwa daréw ziemi.

Tradycyjnie odbyt sie obrzed wreczenia
chlebéw dozynkowych gosciom honorowym
oraz wspétorganizatorom. Chleby co roku
przygotowane sg przez poszczegolne piekar-
nie warszawskie, misternie zdobione i przy-
rzgdzone wedtug starych receptur z maki
z tegorocznych zbioréw. Piekne, pachngce,
prawdziwe chleby z rgk przedstawicielek kot
gospodyn wiejskich i stowarzyszen odebrali
obecni na scenie goscie. Czestaw Siekierski
przyjmujgc chleb powiedziat, ze w symbo-
licznym gescie wreczy wspanialy i smaczny
polski chleb catej Europie.

Stefan Putka Starszy Cechu Piekarzy
Warszawskich podkreslajac, ze nie samym
chlebem zyje cztowiek zyczyt zebranym wie-
lu niezapomnianych smakéw.

| rzeczywiscie réznorodnych smakéw
tego dnia nie brakowato, bo i przerdzne sery
na czele ze stawnymi serami korycinskimi
czy oscypkami i swojskie smakowite we-
dliny prezentowali przetwércy na stoiskach
obleganych przez klientéw. Duzym zainte-
resowaniem cieszyly sie domowe przetwory
i soki tloczone z jabtek z ,Wiatrowego Sadu”.

Nie brakowato tez pysznych i zdrowych
przer6znych gatunkéw mioddw polskich,
takze miodow pitnych oraz innych produktow
pszczelich i $wiec woskowych.

Jednoczes$nie odbywat si¢ kiermasz
pieczywa najlepszych mistrzéw piekarstwa.
Tego dnia mozna byto zakupi¢ ulubiony
chleb i pozna¢ wiele rodzajow wysmienitego
pieczywa. Powodzeniem cieszyly sie tez
wypieczone drozdzéwki, stodkie domowe
ciasta, tradycyjne sekacze i wykwintne cia-
steczka.
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Jak zawsze na sto-
isku Polskiego Zwigz-
ku Producentéw Roslin
Zbozowych mozna byto
posmakowaé¢ wyborne-
go chleba z najlepszych
polskich mak. Eksperci
obecni na stoisku pro-
mowali spozycie chle-
ba wypiekanego z maki
z petnego przemiatu
ziarna. Chetnych do
sprébowania chleba
najwyzszej jakosci zdro-
wotnej nie brakowato.
Przez caly dzieh usta-
wialy sie kolejki, oble-
gajace stoisko. Zainte-
resowani mogli sie tez
zapozna¢ z publikacjami
na temat warto$ci proz-
drowotnych dobrego
ziarna zb6z i chleba wy-
piekanego z takich wia-
$nie ziaren najlepszych
polskich odmian. Do-
stepne byty opracowa-
nia naukowe i ksigzeczki dla najmtodszych
zjadaczy chleba, ktérych od najmtodszych
lat warto edukowac.

Wsrdd stoisk piekarskich eksponaty
z Warszawskiego Muzeum Chleba prezento-
wat Marian Pozorek wraz z zong Grazyna.
Oboje postanowili ocali¢ od zapomnienia

gingce dzi$ przedmioty ukazujgce trudny kie-
dys$ zawdd piekarza. Matzonkowie od dawna
zbierali pamigtki, wszelkiego rodzaju fotogra-
fie, maszyny i urzadzenia piekarskie, ktére
teraz prezentujug w muzeum. — Trafiajg one
do nas w rozny sposéb. Kupowane sg na
gietdach staroci, na allegro oraz podarowy-
wane przez kolegéw piekarzy z Warszawy
i z calej Polski — mowit zawodowy piekarz,
ale i pasjonat swojego zawodu.

Do péznych godzin popotudniowych na
scenie trwaly wystepy kapel, zespotéw ludo-
wych i $piewaczych z Mazowsza. Do wspdl-
nej zabawy zachecaty wystepy ,Krasnego”,
~Przepioreczek”, ,Etiudy i Sonaty”, ,Karnie-
wiakéw”, ,Matych Karniewiakow” oraz ,Mto-
dziezowej Orkiestry Detej ze Zwierzynca”.
Gosciem specjalnym byt zespét ,Dzikie

POLS !
PRODUCE W
ROSLIN ZBOZOWYCH

Jabtka”, ktory w swojej muzyce taczy folk
polski i afrykanski. Potgczyta ich mito$¢ do
muzyki i naszych korzeni oraz idea promo-
wania tolerancji i wielokulturowosci. Swojg
muzyka pokazuje, ze kazda kultura, ktéra
wyrasta z ziemi, niezaleznie od tego, na
ktérym kontynencie, dotyka tych samych
miejsc w naszych duszach. Grajg,
jak twierdza, by pokazac¢, ze réz-
nice nie sg po to, by dzieli¢, ale
zeby ubogacac. Zespdt odkryt bo-
wiem, Ze to, co zywe, posiada puls
i — o ile kultury roznig sie od siebie
ogromnie — to puls jest czesto ten
sam. Potaczenie Afryki i Polski wy-
nikto wigc tak naturalnie, jak jabtka
tgczg sie z cynamonem.

Dzieci miaty okazje wzig¢
udziat w warsztatach: lepienia
figurek z ciasta chlebowego czy
wykonywania kwiatkéw bibutko-
wych pod kierunkiem Matgorzaty
Peptowskiej, tworczyni ludowej z Wegrowa.

Mozna tez byto zobaczy¢ i kupi¢ wyroby
tworcow ludowych, nie tylko z Mazowsza,
ale i innych regionéw kraju takie jak rzezby,
zabawki, okaryny, ptaszki, zywieckie kwiaty
z bibutki, koronki koniakowskie czy ceramike
siwg, a takze bizuterie i przer6zne ozdoby.

Wspotorganizatorami imprezy byli: Cech
Piekarzy w Warszawie, Spoétdzielnia Piekar-
ko-Ciastkarska w Warszawie, Zaktad Na-
siennictwa i Ochrony Ziemniaka w Boninie,
Stowarzyszenie Polski Ziemniak, Praska
Gielda Spozywcza, Polskie Mlyny SA, Pan-
stwowe Muzeum Etnograficzne, Towarzy-
stwo Uniwersytetow Ludowych, Fundacja
Moje Wojenne Dziecifstwo.

Katarzyna Pawlak
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